& - | BB 22 g B SABATO 23 OTTOBRE
W‘SagreOssola ic '_j/—j__ m‘ o Escursione giornaliera Quategno, Cruppo e Crego
e visitossolait (1A 0%0un

Dislivello: 400 m - Costo: 10 € a persona.
Prenotazione obbligatoria (max 15 persone) al 340 2464944.

COMUNEDI CRODO

Escursione mattutina a Maglioggio

Con visita al castagno secolare “Maria Bona”
Dislivello: 180 m

Difficolta escursionistica: media

Costo: 6 € a persona - Prenotazione obbligatoria
347 9103100 / abertoni@hotmail.it

Escursione da Verampio alle Marmitte dei giganti
e agli Orridi di Uriezzo

Dislivello: 200 m

Difficolta escursionistica: media

Costo: 6 € a persona - Prenotazione obbligatoria

347 9103100 / abertoni@hotmail.it

BiancO Lat{e

L’oRo D'ALTA oSSolLA

Foro Boario di Crodo (VB)

Alla (ri)scoperta di luoghi
e sapori nella Valle della Toce

,23’24 o MMT )

Inaugurazione della mostra

“I campanacci d'Italia. Storia, tradizioni,
modelli e protagonisti”

Presso Foro Boario di Crodo - ore 14.30

Presentazione del libro “I campanacci d'lItalia”
a cura di Giovanni Mocchi

Presso Foro Boario di Crodo - ore 15.30

Menu speciali a pranzo e/o cena
Dettagli su www.crodoeventi.it

Crodo: Ristorante Borgo Molinetto
Viceno: Ristorante Edelweiss
Maglioggio: Locanda del Sasso
Alpe Foppiano: Pizzo del Frate

DOMENICA 24 OTTOBRE

Escursione Viceno, Giavinotto e Cheggio
Dislivello: 500 m

Difficolta escursionistica: E (scala CAl).

Costo: 10 € a persona - Prenotazione obbligatoria
(max 15 persone) 340 2464944,

Escursione ad anello al borgo di Vinun
Dislivello: 300 m.

Difficolta escursionistica: media

Costo: 6 € a persona - Prenotazione obbligatoria
347 9103100 / abertoni@hotmail.it

Mostra-mercato “BiancolLatte”

Presso il Foro Boario di Crodo - Dalle ore 10 alle ore 18
Formaggi freschi, stagionati, tome pregiate e gustosi
prodotti caseari, ma non solo. Erbe officinali, prodotti
dell'orto, frutti e mieli per un viaggio lento a km O tra
i sapori e profumi dell'alta Ossola.

Laboratorio creativo per grandi e piccini
Autunno artistico

Presso Foro Boario di Crodo, ore 14.

Costo: 6 € a persona - Prenotazione obbligatoria
347 9103100 / abertoni@hotmail.it

Mostra “I campanacci d'ltalia.
Storia, tradizioni, modelli e protagonisti”

Presso Foro Boario di Crodo - Dalle ore 10 alle ore 18

La manifestazione si svolgera nel rispetto
delle norme anti-Covid 19 inwvigore

nelle date dell’evento. ¥

Per aggiornamenti e maggiori informazioni
www.crodoeventi.it
www.facebook.com/BiancolLatteOssola

Diretta di Radio Studio 92
Presso Foro Boario - per tutta la giornata

Menu speciali a pranzo e/o cena
menu e dettagli su www.crodoeventi.it

Scopri di pid su:
BIANCOLATTE
L‘ORO DALTA OSSOLA

e su www.crodoeventi.it

Crodo: Ristorante Borgo Molinetto
Viceno: Ristorante Edelweiss
Maglioggio: Locanda del Sasso
Alpe Foppiano: Pizzo del Frate



Sabato e Domenica i ristoranti di Crodo e delle sue frazioni
dedicano a Biancolatte invitanti menu
a base di prodotti caseari e ingredienti autunnali.
E gradita la prenotazione. Buon appetito!

LOCANDA DEL SASSO
Food and Wellness

Case Sparse Maglioggio 1, Crodo
cell. 3311442716 - www.locandadelsasso.it
info@locandadelsasso.it

Assiette di formaggi con le nostre marmellate

Gnocchi di ricotta della Latteria DiCrodo
alla crema di zucchine su cialda di Bettelmatt

Tagliata di manzo Co.ALVi con fonduta all'Aleccio

Cheese cake ai fichi

Bevande escluse 35€

Menu disponibile sabato e domenica
sia a pranzo che a cena (su prenotazione).

EDELWEISS
ALBERGO RISTORANTE

N. Ab. Viceno, Crodo

Tel. 0324 618791
www.albergoedelweiss.com
info@albergoedelweiss.com

Flan di verdure con fonduta al Bettelmatt
Ravioloni di patate e Bondolero

Gnocchi con crema al Blu di Formazza
Filetto di vitello al Crampiolo Presef
Patate e verdure

Panna cotta allo yogurt

Bevandeescluse  36¢€

Menu disponibile sabato e domenica
sia a pranzo che a cena (su prenotazione).

BORGO MOLINETTO
RISTORANTE CAFFETTERIA

Via Molinetto, 36, Crodo
Tel. 0324 61346
info@borgomolinetto.com

Tomino Antigoriano in crosta di sfoglia artigianale
Lardo al Crodino
Fondue di Toma nostrana e crostini di polenta

(calice di Cortese dell'Alto Monferrato DOC 'Carlin de
Paolo’)

Lasagnetta al grasso d'alpe e profumi di bosco
(calice Roero Arneis Riserva DOCG 2019 'Negro Angelo')

Newyork Cheesecake (materie prime Latteria di Crodo)
con frutti di bosco

(calice di 'DULZ, il passito del Monte Rosa, produttore
ossolano Azienda Agricola 'Ca da l'Era’)

Anche senza Glutine
Solo menu, bevande escluse 28€

40¢

Con abbinamento vini, acqua e caffé

Menu disponibile sabato e domenica
sia a pranzo che a cena (su prenotazione).

PIZZO DEL FRATE
ALBERGO RISTORANTE

Foppiano di Crodo, 20
Tel. 0324 61233
www.pizzodelfrate.it
info@pizzodelfrate.it

Antipasto di salumi nostrani con bruschetta e sottaceti
Tagliatelle fatte in casa alle noci

Gnocchetti di castagne al Bettelmatt

Scaloppa alle Pere e Toma

Contorno di patate al forno e verdure

Panna cotta della casa

Bevandeescluse  28€

Menu disponibile sabato e domenica
sia a pranzo che a cena (su prenotazione).



