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É di nuovo tutto bianco. Anche quest’anno 
l’estate si è dimostrata la solita Cenerentola 
vittima di un’implacabile mezzanotte settembrina. 
Un amore intenso, profumato, dolce ma 
estremamente fugace. Un esercito di foglie gialle 
viene prematuramente spinto in basso da copiosi 
fiocchi cristallini per finire sommerso da un 
freddo e soffice manto ovattato. Iniziava il lungo 
e gelido inverno del 1709.

Oggi di quel pianeta è rimasto ben poco. In alta quota, dai resti di 
antichi ghiacciai agonizzanti, sgorgano solo lacrime che finiscono per 
bagnare le infradito di stupidi aguzzini. A valle, si vivono i disagi di un 
disastroso cambiamento climatico ampiamente annunciato. Nelle 
metropoli sovraffollate si soffoca e si muore. I litorali vivono nel terrore 
di improvvisi e devastanti fenomeni atmosferici.

Ecco che allora la montagna può diventare maestra di vita. Si-
gnora di virtù. Risorsa epocale. Viviamo in musei a cielo aperto 
dove poter insegnare il cambiamento. Assistiamo ad una quotidiana 
transumanza di consumatori in fuga dai loro peccati per cercare genu-

inità, tranquillità e natura. Possiamo diventare un sistema che produce 
reddito sostenibile perché quassù abbiamo tutto quello che serve. 
Mai come in questo particolare momento la montagna è la più 
grande occasione di successo per chi la vive e per chi la visita. I 
frutti delle terre alpine non sono più una mera fonte di sopravvivenza 
ma ricercati prodotti che creano indotto e futuro.

In quota puoi imparare di nuovo il silenzio ascoltando solo il vento e 
tutte le sensazioni che porta con se. Qui possiamo offrire una discon-
nessione a banda larga tra la fibra dei larici. Qui potete connettervi con 
qualcosa che si sta perdendo: il senso vero della vita.

Forse è già troppo tardi per gran parte del pianeta. L’uomo è diventato 
un pericoloso parassita che la natura sta cercando di estirpare. For-
se però, possiamo ancora chiedere umilmente perdono, certi che se 
qualcuno perderà, quello sarà il genere umano.

La montagna, è il futuro! Dobbiamo solo comprenderlo a fondo.

Uno gnomo e la sua pipa.



Quest’anno la Sagra affronta un argomento di interesse vitale: i cambiamenti climatici e i loro riflessi sull’am-
biente montano e sulla vita di coloro che la abitano. Le modificazioni del clima determinano fenomeni difficil-
mente controllabili e prevedibili, è una situazione che determina incertezza, ma le popolazioni di montagna, 
da sempre abituate a misurarsi con condizioni di vita difficili, sono in grado di elaborare risposte innovative.
La sfida si gioca su diversi tavoli: capacità di adattare l’agricoltura alle mutate condizioni climatiche, utilizzo di 
energie rinnovabili, ricostruzione di sistemi produttivi e artigianali, proposta di un turismo attento alla cultura, 
all’ambiente, allo sport. Insomma si ricercano forme di sviluppo sostenibile, capaci di far vivere la montagna 
e le sue comunità, strategiche per la protezione dell’ambiente e il controllo del territorio ma anche foriere di 
nuove opportunità occupazionali per i giovani montanari. La fiera dimostra come, nelle nostre montagne, si 
possono ottenere prodotti di alta qualità come miele, ortaggi, frutta, formaggi, vino, piante aromatiche e me-
dicinali, prodotti artigianali, in grado di generare reddito anche per giovani imprenditori.

Buona Sagra Mele e Miele 2017!
Stefano Costa, Sindaco di Baceno e Presidente della Provincia del VCO
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ESTRATTI 
E SUCCHI

di frutta e verdure naturali

PASTA DELLA 
SAGRA

RISOTTO 
MELEMIELE

PIADINE 
DELLA SAGRA

TAPUN 
NOSTRANO

E una delle tante altre Stuzzicherie e Golosità che troverai in Sagra...



Bar Ristorante
FUNIVIA 

di Rovelli Daniela
pensione con cucina casalinga

Alpe Devero (Baceno)
www.alpedevero.it

tel. 0324 619195 | cel. 347 0882993

I NOSTRI SERVIZI:

NOLEGGIO CON CONDUCENTE
SERVIZIO TAXI

LINEE DI TRASPORTO PUBBLICO
SCUOLABUS

ESCURSIONI SUL TERRITORIO

STV SRL SOCIETÀ TRASPORTO VIAGGIATORI
Sede legale Baceno (VB), Via Crino n.ro 21 tel.+39 345.643.6235

stvtrasporti@gmail.com www.stvtrasporti.com

IIL GIGLIO AZZURRO
Ristorante Pizzeria

Via Provinciale, 10
PREMIA (VB)

tel. 0324.62087 fax 0324.62181

a 40 min dalla Cascata del Toce
a 10 min dalle Terme di Premia
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re VENERDÌ 27
Ore 21.00
Chiesa Parrocchiale di San Gaudenzio
ASPETTANDO LA SAGRA
A grande richiesta torna 
LE NOTE DELLA VITA
Emozioni d’Immagini e Musica. Speciale 
Concerto della Banda Musicale di 
Baceno, dirige il Maestro James Longo

SABATO 28
Ore 10.00
INAUGURAZIONE UFFICIALE 
E APERTURA SAGRA
Ore 12.30
È L’ORA DEL RISOTTO 
MELEMIELE NEL PENTOLONE 
GIGANTE  
ore 14.00
TIRO CON L’ARCO
presso la scuola elementare

Ore 15.00
CAMBIAMENTI CLIMATICI 
ED EVENTI SPORTIVI IN 
MONTAGNA: DANNO O 
OPPORTUNITÀ?
Gli effetti dei mutamenti climatici sugli 
eventi sportivi del territorio e non solo. 
Incontro con Gianluca Barp (Formazza 
Event, Bettelmatt Ultra Trail), Carlo De 
Giuli (Ossola Trail), con la partecipazione 
di organizzatori e atleti del territorio

Dalle 15.30
CASTAGNATA
In compagnia della 
Double Rex Jazz Trio

Ore 16.00
LABORATORIO CREATIVO 
PER BAMBINI
A cura delle Mirtille CreAttive

Ore 17.00
MUTAMENTI CLIMATICI  
E REGRESSI GLACIALI SULLE 
ALPI PENNINE E LEPONTINE
Un viaggio per memorie e immagini.
Un alpinismo nuovo per montagne che 
cambiano? 
A cura di Paolo Crosa Lenz.

Dalle ore 19.00
PASTA DELLA SAGRA
Ore 21.00 - DIALOGHI SERALI
ROBE DELL’ALTO MONDO: IL 
CAMBIAMENTO CLIMATICO E IL 
NOSTRO FUTURO. 
Comunicazione e impatto quotidiano di 
questo mutamento.  
Con Luca Mercalli e Flavio Galbiati. 
Conduce il giornalista Lorenzo 
Scandroglio
VEDI APPROFONDIMENTO in chiusura

2827e
Gioca con i Parchi 

VegliaDevero e Binn
e mangia la Raclette

dalle 11.00 
alle 17.00



Oliviero Pace
 

Domodossola (VB) – Via Cantarana,12

Telefono +39 0324 44111
Fax +39 0324 44191
Mobile +39 347 2921928
Email oliviero.pace@allianzbank.it



programma

DOMENICA 29
Dalle 11.00
DIRTY DIXIE JAZZ BAND

Ore 12.30
È L’ORA  DEL RISOTTO 
MELEMIELE NEL PENTOLONE 
GIGANTE 

Ore 15.00

LA BELLEZZA NEGATA
PRESENTAZIONE DEL LIBRO 
FOTOGRAFICO DI CARLA MORO 
DEDICATO ALL’EGITTO, ALLA 
LIBIA, ALLO YEMEN E ALLA 
SIRIA PRIMA CHE FOSSERO 
DEVASTATI DA SOMMOSSE O 
GUERRE.
Durante la presentazione l’attrice Carla 

De Chiara leggerà poesie dedicate ai Paesi 

trattati nel libro.

Sarà proiettato un breve audiovisivo di 

presentazione.

Dalle ore 15.30

CASTAGNATA

Ore 16.00

LABORATORIO CREATIVO 
PER BAMBINI
A cura delle Mirtille CreAttive

Ore 19.00

CHIUSURA
SAGRA
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vedi il programma nel libretto

Gioca con i Parchi 
VegliaDevero e Binn
e mangia la Raclette

dalle 11.00 
alle 17.00

La musica 
prosegue
anche di 

pomeriggio!



Siamo a CRODO e FORMAZZA (VB)
Tel. 0324 61001 / 63035

CARNI DI PROPRIA 
MACELLAZIONE

SALUMI TIPICI NOSTRANI

Specialità 
BRESAOLA DELLA
Val Formazza

Prodotta da Gian Pietro Crosetti

Macellerie
Crosetti
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Fondazione Premia!
Per ogni euro donato sul Fondo Soccorso Sicuro,

noi aggiungiamo 50 centesimi!

Soccorso Sicuro

DONA AL FONDO SOCCORSO SICURO
Banca Prossima IBAN: IT28 S033 5901 6001 0000 0000 570
c/c BancoPosta IBAN: IT 79 L 07601 10100 001007819913 (nr. 1007819913)
Causale: FONDO SOCCORSO SICURO

FONDAZIONE COMUNITARIA DEL VCO
T. 0323 557658
#fondazionevco
info@fondazionevco.it | www.fondazionevco.org

L’attività della Fondazione del VCO 
è sostenuta da

L’Associazione Nazionale Vigili del Fuoco Volontari del VCO ha costituito 
il Fondo Soccorso Sicuro presso la Fondazione Comunitaria del VCO
per potenziare i nostri distaccamenti Volontari (Baceno, Cannobio, 
Omegna, Gravellona Toce, Macugnaga, Santa Maria Maggiore, 
Stresa, Varzo, Villadossola) con l’obiettivo principale di sostituire l’ormai 
vetusto parco automezzi, un investimento che garantirebbe ai 
9 distaccamenti per oltre 20 anni un automezzo efficiente e all’avanguardia 
per un soccorso tecnico urgente sicuro su tutto il territorio del 
Verbano Cusio Ossola.

Con un’offerta per questa tovaglietta stai aiutando i Vigili del Fuoco 
Volontari a far crescere il loro Fondo. 
Segui il percorso sul sito della Fondazione (www.fondazionevco.org/i-fondi) 
oppure sulla pagina Facebook (@soccorsosicuro). 
Insieme potremo raggiungere il traguardo di questo progetto!

"Coperti dal Fuoco". Fai il gesto... lascia il resto!

A MELEMIELE AIUTA L’ASSOCIAZIONE NAZIONALE VIGILI DEL FUOCO VOLONTARI DEL VCO, LASCIA IL TUO RESTO!
Sagra MeleMiele sostiene l’iniziativa

lemarmottedevero@gmail.com
tel. 347 0904090 

Alpe Devero



MANUTENZIONE GIARDINI
Baceno (VB) via Roma, 107

Tel. 335 7618109 Cel. 335 1296103
alternativa.verde@pec.it



CONSULENZA FINANZIARIA

DI OMAR BOSISIO · BACENO (VB)

 lacamolamp@gmail.com +39 347 433 6107  La Camola Lamp

TUTIROP
di Simona Parianotti

Tendaggi Arredi montagna
Articoli regalo

Baceno, Via Roma 71 - Tel. 0324 62112



 Verbania  Pal lanza ·  Piazza  G ar ibaldi ,  34   D omodossola  ·  Via  G iovanni  XXI I I ,  42   B aceno ·  In  p iazzetta

Gelateria · Tavola calda · Caffetteria



in mostra

I Mercati di Campagna Amica, organizzati e gestiti dalla Associazione Agrimercato, consentono di fare la spesa in modo sostenibile e responsabile, 
acquistando prodotti agricoli di stagione, selezionati con cura, sempre freschi e di origine italiana garantita

MERCATO
AGRICOLO

PRESEPI 
SULL’ACQUA 

A CRODO:
Un nuovo modo di  

valorizzare il territorio

LE CENTO FACCE DELLE 
MELE PIEMONTESI

Le antiche Mele dei nostri territori.
A cura del Consorzio Pro loco Lago 

d’Orta e Alto Novarese.

LE TRACCE VISIBILI 
DEL TEMPO DELLE 

STREGHE
A cura di Michele Romagnoli

STORIA DEL 
DISTACCAMENTO 
VIGILI DEL FUOCO 

VOLONTARI 
DI BACENO

LA BELLEZZA 
NEGATA

Mostra di scatti fotografici  
tratti dal libro di Carla Moro

LE TRACCE VISIBILI

DEL TEMPO

DELLE STREGHE

Piccola mostra fotografica

di Michele Romagnoli
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Via Sant’Antonio 62 - BACENO (VB)
Cel. 349 2253453

w w w . b e b l a c r a m p i o l a . a l t e r v i s t a . o r g

Residence Casa Vacanze

www.casavacanzelarossa.it
345 8215702
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VISITA ANTICA 
LATTERIA DI BACENO
28 e 29 ottobre
dalle ore 10.30
Caseificazione, possibilità di partecipazione e spiegazione
Visite guidate alla latteria alla scoperta delle antiche 
attrezzature.

È gradita la prenotazione ( max gruppi di 20 persone)

Info & Prenotazioni
cell. 328.2247172





sa
ba

to 
28

 ott
ob

re
crodo

Open Day sabato 28 ottobre
L’ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER L’AGRICOLTURA 
E LO SVILUPPO RURALE “S. FOBELLI”, in collaborazione con il 
Comune di Crodo, organizza una GIORNATA DI SCUOLA APERTA

Sarà possibile...
Visionare gli spazi dell'Istituto, le aule, il convitto, la mensa;

Visitare, accompagnati da docenti e allievi, i laboratori interni ed 
esterni scoprire gli spazi esterni con vigneto, lamponeto, meleto, 
giardino delle officinali;

Saranno inoltre attivi: il birrificio, il caseificio e la cantina.

VENITE A SCOPRIRE UN’ECCELLENZA DEL SISTEMA 
SCOLASTICO TERRITORIALE! 
DALLE ORE 10.00 ALLE ORE 16.00

Comune
di Crodo



di Genini E leonora

Baceno (VB) - Via Roma 44
Tel. 0324 627862 Cel. 328 9723828

BACENO (VB) 
Via Crino, 4

tel. 0324 62128 
fax. 0324 602828

uttinisnc@libero.it

del Parco
Bar Ristorante Pizzeriacon pizza da asporto

di Pianta Umberto

Tabaccheria e Ricevitoria

CRODO - VIA VEGNO 1
Tel. 0324 61018 ristorantedelparco@tiscali.it



passare una giornata immersi 
nel verde e nella tranquillità

Baceno - Frazione Verampio,1
Tel:  0324 62199

ristcampagna@gmail.com



RIFUGIO CAI ARONA
www.rifugiocaiarona.com

RIFUGIO MIRYAM
www.rifugiomiryam.org
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ESCURSIONI CON LE GUIDE AMBIENTALI ESCURSIONISTICHE 
CON LE GUIDE DI PARKÈ E DI GEA VCO

 NATURA LIS. ESCURSIONE IN 
NATURA RACCONTATA CON LA 
LINGUA DEI SEGNI ITALIANA 
L’osservazione, l’ascolto… quello vero, 
fatto con gli occhi… non una parola, ma 
un segno! Percorso facile da Baceno 
passando da Cuggine e dalle marmitte 
di Croveo. Ritrovo sabato ore 10:00 dallo 
stand di Parkè alla Sagra Mele e Miele. 
Diff.: T disl: 178 m (Baceno 640 - Croveo 
818). Necessario abbigliamento caldo e 
scarpe da trekking. Escursione di mezza 
giornata (3 ore circa)

info prenotazione e costi
Stefania Vaudo 
tel. 339 7606822 info@park-e.org

TRA ARTE STORIA E NATURA: VISITA 
GUIDATA ALLA MONUMENTALE 
CHIESA DI BACENO
Ore 15.00 incontro con la Guida davanti 
alla Chiesa. 

info prenotazione e costi
Daniela Dei Giudici
www.visitaossolaelagomaggiore.com
info@visitaossolaelagomaggiore.com
tel. 339 6946452

A SPASSO PER CROVEO:
TRA STREGHE STORIE E 
LEGGENDE
Ore 14.45 escursione naturalistica e visita 
guidata al museo ed al vecchio torchio 
del paese

info prenotazione e costi
Veronica Lavazza
tel. 388 8742407

mailto:info@park-e.org
http://www.visitaossolaelagomaggiore.com
mailto:info@visitaossolaelagomaggiore.com


domenica 29 ottobre
trekking

UN TORRENTE DUE ALVEI…
 E IL RIO D’ALBA
Immersi nei caldi colori autunnali 
alla scoperta di meraviglie naturali.
Ammireremo profonde incisioni 
torrentizie, spettacolari cascate, rocce da 
brivido e ascolteremo antiche storie ormai 
dimenticate. Percorso facile adatto a tutta 
la famiglia. Ritrovo: sabato ore 09:30 a 
Premia, Piazza Municipio. Diff.: T - disl: 100 
m circa. Necessario abbigliamento caldo 
e scarpe da trekking.Escursione di mezza 
giornata (2,5 ore circa)

info prenotazione e costi
Nori Botta 
tel. 335 1345384 info@park-e.org

CRAVEGNA E ORATORIO DELLA 
MADONNA DI SALERA
Ritrovo a Crodo ore 8.45 nel Piazzale 
Latteria Antigoriana - a Cravegna alle ore 
9.00 dal Piazzale della Chiesa. Dislivello 
380 metri – difficoltà facile T/E. Un 
percorso su bellissima mulattiera nel 
bosco in veste autunnale incontrando le 
15 Cappelle dei Misteri e che ci porterà 
all’Oratorio della Madonna di Salèra, 
luogo di fascino e fede. Al rientro di primo 
pomeriggio visita alla Fiera Mele&Miele. 

info prenotazione e costi
Guida GEA Luciana Fattalini 

tel. 340 1522902

CAMMINANDO SUL GIARDINO 
GLACIALE: GLI ORRIDI DI URIEZZO
Ore 09.15 incontro con la Guida presso lo 
stand di Gea Naturaliter VCO alla Sagra 
Mele e Miele. Partenza prevista ore 09.30

info prenotazione e costi
Daniela Dei Giudici
www.visitaossolaelagomaggiore.com
info@visitaossolaelagomaggiore.com
tel. 339 6946452

mailto:info@park-e.org
http://www.visitaossolaelagomaggiore.com
mailto:info@visitaossolaelagomaggiore.com
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UNA MONTAGNA A MISURA DI 
BAMBINO
Ore 14:30 alle 16:30. Laboratorio Creativo 
di Educazione Ambientale per bambini 
dai 4 ai 10 anni.
info prenotazione e costi
Daniela Dei Giudici
www.visitaossolaelagomaggiore.com
info@visitaossolaelagomaggiore.com
tel. 339 6946452

A SPASSO PER CROVEO: TRA 
STREGHE STORIE E LEGGENDE
Ore 14.45 escursione naturalistica e visita 
guidata al museo ed al vecchio torchio 
del paese

info prenotazione e costi
Veronica Lavazza
tel. 388 8742407

AGARO: STORIA DEL VILLAGGIO 
CHE NON ESISTE PIÙ
Località della Gita: Valle Antigorio/
Devero. Punto di partenza: Suzzo alto 
(imbocco galleria per la diga di Agaro) 
1550 mt. Punto di arrivo: Spygher 1600 
mt. Possibilità di prolungamento verso 
l’Alpe Topera/Tupper 1777 mt. Difficoltà: 
E, escursionistico. Dislivello effettivo: 
50 mt circa a Spygher 220 mt circa a 
Tupper. Ritrovo: l’incontro con la guida è 
a Baceno nei pressi della Sagra MeleMiele 
alle ore 8.00. Equipaggiamento richiesto: 
scarponcini da trekking, bastoncini, 
guanti, cappello, pile, giacca antivento, 
un thermos con una bevanda calda (the, 
caffè).

info prenotazione e costi: Massimo 
Mencarelli - tel. 338 92 50 911 mencamas-
si@live.it

http://www.visitaossolaelagomaggiore.com
mailto:info@visitaossolaelagomaggiore.com


Via Maglioggio 13/a / Tel. 347 0008776
bonacinabarbara@gmail.com

WWW.STUDIOBELLESSERE.IT

ESTETICA &
PERMANENT MAKE-UP

CRODO (VB)



Sabato 28 ottobre  
e Domenica 29 ottobre
CORSE FISSE SENZA 
PRENOTAZIONE
ore 11.30 Domodossola - Sagra
ore 18.00 Sagra - Domodossola

CORSE SU PRENOTAZIONE
con i seguenti orari:
ore 10.15 Domodossola - Sagra
ore 10.45 Sagra - Domodossola
ore 13,45 Sagra - Domodossola
ore 14,30 Domodossola - Sagra
ore 16,00 Sagra - Domodossola

NEI GIORNI DI SAGRA MELEMIELE SARÀ ATTIVO 
UN SERVIZIO NAVETTA (8 POSTI) 

Su prenotazione è possibile richiedere navette extra, per gruppi di almeno 6 persone.
Le prenotazioni sono da effettuarsi entro Giovedì 26 ottobre.

Info e costi al n. +39 345 6436235 oppure mail stvtrasporti@gmail.com

navetta
della Sagra

Partenze da Domodossola, Via Piave (parcheggio della Vigezzina)

 siamo a Premia (VB) • Fraz. Cadarese 46 www.premiaterme.com

BENESSERE   e
DIVERTIMENTO per

tutta la FAMIGLIA



 BACENO A TAVOLA D’AUTUNNO
ristoranti locali dove è possibile gustare menù tipici a tema MeleMiele

è gradita la prenotazione

VICENO DI CRODO 

MENU

Prosciutto di Viceno con mela grigliata 
Frittata al Bettelmatt

Risotto al Prunent

Filettino di maiale in crosta di lardo con purea di mele e miele

Bettelmatt con miele e confettura di mele

Dolce casalingo

€ 35,00  BEVANDE ESCLUSE

Albergo Ristorante SPA
EDELWEISS

tel. 0324 618791

28 e 29
ottobre

MEZZOGIORNO AL BAR 
Tagliere di lardo alle erbe ossolano in letto 
di mele miele accompagnato da formaggi 
nostrani e pane antichi cereali  € 8,00

Insalata di mele  € 7,00

Sidra “La Farruca” di mele e pere   € 2,50  
al bicchiere

SERA IN PIZZERIA
Tagliere di lardo alle erbe ossolano in letto 
di mele miele accompagnato da formaggi 
nostrani e pane antichi cereali  € 8,00

Insalata di mele  € 7,00

Sidra La Farruca di mele e pere € 2,50 / bicchiere

Crostata di mele   € 4,00  
Yogurt mele miele   € 3,50

Ristorante Pizzeria Bar
FATTORINI
tel. 0324 62028

28 e 29
ottobre

Inoltre il nostro pizzaiolo 
sfornerà la Pizza della Sagra



BACENO A TAVOLA D’AUTUNNO
ristoranti locali dove è possibile gustare menù tipici a tema MeleMiele

è gradita la prenotazione

 CADARESE di PREMIA

MENU
Tartine di segale al lardo ossolano e miele di tiglio 
Roselline di bresaola casereccia alla crema di ricotta e miele 
Cotechino su letto di lenticchie e mele grigliate 
Insalatina di tacchino sedano e mele renette

Risotto al Crampiolo e mele (pink lady) con riduzione di merlot al millefiori 
Ravioli di segale alla zucca e semi di papavero

Stufato di Piemontese con purea di mele golden (Taroz di patate)

Torta di mele e cannella con semifreddo al miele di acacia

€ 28,00  BEVANDE ESCLUSE

Albergo
MONTE GIOVE
tel. 0324 617145

28 e 29
ottobre

MENU
Salumi della Casa con Insalata di Mele 

Sedano e Noci 
Crostoni di Pane Walser con Lardo 

Bignè con funduta al Bettelmatt e Verdure Grigliate
 

Lasagnette con Ricotta di Crodo e Spinaci Selvatici 
Gnocchi Ossolani con Crema ai Funghi

 

Stufato di Cervo col Prünent con Boule di Farina Gialla

Crema cotta alla Mela Verde 
Sfogliatina “Mele e Miele” 

Caffè
 

Acqua, 1/4 vino ossolano
€ 25,00  

Albergo Meublè
VECCHIO SCARPONE

tel. 0324 62023

sabato 28 
pranzo e cena
domenica 29
solo pranzo

Disponibilità
Previa Prenotazione



 MAGLIOGGIO di CRODO

MENU
Tagliere di salumi ossolano e formaggi nostrani con composta di mele e chiodi di garofano 
Rose di zucchine grigliate con ricotta nostrana d’alpe e miele di castagno

Polenta taragna con bocconcini di cinghiale e mele

Strüdel scomposto di mele e pinoli italiani

Acqua (1 bottiglia), Vino della casa (1/4 di litro), Caffè

€ 28,00  

Food and Wellness
LOCANDA DEL SASSO
tel. 331 144 2716

28 e 29
ottobre

Dialoghi Serali

SABATO 28 ore 21.00

ROBE DELL’ALTO MONDO: IL 
CAMBIAMENTO CLIMATICO E IL 
NOSTRO FUTURO
Comunicazione e impatto quotidiano di questo mutamento. 
Con Luca Mercalli e Flavio Galbiati. 
Conduce il giornalista Lorenzo Scandroglio

LUCA 
MERCALLI

Si occupa di ricerca su climi e ghiacciai, inse-
gna sostenibilità in scuole e università in Italia, 
Svizzera e Francia e la pratica in prima persona, 
vivendo in una casa a energia solare, viaggiando 
in auto elettrica e coltivando l’orto. Per RAI3 ha 
lavorato a “Che tempo che fa”, “Scala Mercalli” e 
“TGMontagne”, e su Rainews24 ha curato la ru-
brica ambientale “Pillole di Mercalli”. Editorialista 
per La Stampa, scrive anche su Donna Moderna 
e Gardenia. Tra i suoi libri: Filosofia delle nuvole, 
Che tempo che farà, Viaggi nel tempo che fa, 
Prepariamoci, Clima bene comune, Il mio orto 
tra cielo e terra.

FLAVIO 
GALBIATI

Laureato in Fisica, con indirizzo in Fisica dell’Am-
biente-Atmosfera all’Università degli Studi di 
Milano, svolge l’attività di meteorologo presso il 
Centro Epson Meteo dal 1999. Dal 2002 ha con-
dotto le rubriche meteo televisive all’interno dei 
notiziari delle reti Mediaset e nel canale all-news 
TGCom24, nonché interviste di approfondimento 
da studio relative a particolari eventi meteorolo-
gici e ai cambiamenti climatici. È una delle voci 
delle rubriche meteo quotidiane di molti network 
radiofonici nazionali; ha scritto (come coautore) i 
libri: “Manuale di Meteorologia” e “La neve. Cos’è 
e come si prevede”.

Disponibilità
Previa Prenotazione



CRODO (VB) - Via Circonvallazione 4
tel. 347 6275150 antosystem@hotmail.it

IMPIANTI ELETTRICI CIVILI ED 
INDUSTRIALI · ANTENNE SATELLITARE 
AUTOMAZIONE · SISTEMI ANTIFURTO 
IMPIANTI FOTOVOLTAICI
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Falegnameria : Baceno VB                             ShowRoom: Crodo VB
Tel +39 3474748563                                             Tel +39 032461418
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Arredamenti - Cucine - Interior Design - Falegnameria - Progettazione 3D

Serramenti in Legno - PVC - Alluminio - Porte - Portoni - Porte Blindate 



Insieme, persone, prodotti di Terra d’Ossola
www.sagreossola.it

Sagra Ciliegia
8-9-10 Giugno 2018
ANZOLA D’OSSOLA

Sagra Segale
9-10 Giugno 2018
MONTESCHENO

Sagra Lumaca
17-18-19 Agosto 2018
CREVOLADOSSOLA

Sagra Patata
24-25-26-27 Agosto 2018
MONTECRESTESE

Sagra Noce
Settembre 2018
VALLE ANTRONA

Sagra del Mirtillo
1 e 2 Settembre 2018
BOGNANCO

Festa Uva Masera
dal 6 al 10 Settembre 2018
MASERA

Sagra Fungo
14-15-16 Settembre 2018
TRONTANO

Balafest 
Festa Ossolana della Birra

21-22-23 Settembre 2018
DOMODOSSOLA

Sagra Castagna
Ottobre 2018
VALLE ANTRONA

Sagra Polenta
7 Ottobre 2018
CUZZEGO di BEURA

A scarium?  
La discesa degli asinelli dagli alpeggi

5-6-7 Ottobre 2018
VARZO

BiancoLatte 
L’Oro d’Alta Ossola. Crodo d’autunno

13-14 Ottobre 2018
CRODO

Sagra Melemiele
1-2-3-4 Novembre 2018
BACENO

 Le Sagre dell’Ossola

Persone, prodotti e valli. 
Le Sagre hanno un compito 
importante: mettere in mostra, 
promuovere, far conoscere 
i prodotti del territorio 
dell’Ossola. Salvaguardare 
il prodotto locale e farlo 
conoscere al mondo.


